
ひかり味噌株式会社は、青山のUNU（国際連合大学）で実施されているファーマーズマーケットに、
出店いたします。会場ではキッチンカーを設置し、『CRAFT MISO 生糀』の 1,000 食の試食と特別販売を
行います。フルーティーな味わいの味噌を、フレッシュな野菜と共にそのままお楽しみいただけます。

◆期間 ： 2024 年 4 月 27 日（土）～ 4月 28 日（日）

◆時間 ： 10：00 - 16：00

◆場所 ： 青山・国際連合大学前庭広場（表参道駅より徒歩 5分）
　　　　東京都渋谷区神宮前 5丁目 53-70

◆試食コーナー
複数種の野菜からお好きなものを選んで、
味噌をつけてそのまま味わう体験ができます。
フルーティーな味わいをその場で是非
お楽しみください。

◆ 販売商品 

『CRAFT MISO 生糀 400g』
　

◆ 『CRAFT MISO 生糀』の特長 
１．新開発の独自製法「Cozy 糀ブレンド製法」
新製法「Cozy 糀ブレンド製法」を開発することで、これまでとは異なる味わいと食感を実現しました。
「Cozy 糀ブレンド製法」は、一般的な味噌づくりの 2 倍以上の工程を要します。
当社が誇る熟練の蔵人が試行錯誤を重ね、手仕事による「糀づくり・温度管理・ブレンド方法」に
徹底的にこだわり、非加熱で仕上げました。

２．フルーティーで豊かな味わい
糀をたっぷり使い甘味を最大限に引き出すことで、フレッシュでフルーティーな味わいとジューシーな
食感を実現しました。塩分も控えめ（当社比 25%塩分カット）で、そのままでもおいしく食べられます。
米は国産米を 100%使用しています。
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※出店イメージ

特別販売価格：300 円（税込）

お近くにお越しの際はぜひお立ち寄りください♪

※イメージです


