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ひかり味噌株式会社 

 

50%減塩味噌 『塩分ハーフ』 

Instagram クリスマスプレゼントキャンペーンを開催 
 

ひかり味噌株式会社(長野県諏訪郡下諏訪町、代表取締役社長 林 善博) は、50%減塩味噌『塩分ハーフ』が

10 名様に当たる、Instagram でのクリスマスプレゼントキャンペーンを 2024 年 12 月 9 日（月）より開催いたします。

『塩分ハーフ』は、塩分を 50%カット(当社比)し、コクと旨みに加えて麹由来の甘みが感じられる味噌です。みりんや

砂糖がなくても、本品だけで料理の味が整えられ“主役” にも“脇役” にもなれる新しいタイプの味噌として、2023 年

の発売以来人気の商品です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【キャンペーン概要】 

1. キャンペーン名 

『塩分ハーフ』クリスマスプレゼントキャンペーン 

 

2. キャンペーン期間 

2024 年 12 月 9 日(月)～12 月 25 日(水) 23:59 

 

3. 応募方法 

① ひかり味噌公式 Instagram アカウント（@hikarimiso）をフォロー。 

② 【主役派】 【脇役派】どちらか試してみたいレシピを選びコメント欄に記載。 

ひかり味噌公式 Instagram アカウントはこちら 



 

 

 

4. 当選連絡方法 

当選者には、ダイレクトメッセージにて個別にご連絡いたします。 

 

5. 賞品 

抽選で 10 名様に 50%減塩味噌 『塩分ハーフ』（400g）を 1 ケース（8 個入り）プレゼントいたします。 

 

 

◆ 50%減塩味噌 『塩分ハーフ』の特長 

 新製法「ハーフ＆ハーフ製法」によって、塩分 50％カット（当社比）を実現しました。「ハーフ＆ハーフ製法」では、

1 次発酵で米の糖化を進め、２次発酵で味噌の旨みと香りを出し、素材の味わいが生きた味噌に仕上げました。

50％減塩（当社比）なので、塩味は穏やかです。麹の甘味が引き立ち、みりんや砂糖がなくてもやさしい甘さを感じ

ることができます。通常の味噌としてはもちろんのこと、これだけで味が整う調味料としても使えます。たっぷり使って

も塩辛くならず、料理にコクと旨みをプラスするのに最適です。 

 

 

＜商品概要＞ 

商品名：塩分ハーフ 

内容量：400g  

参考小売価格：432 円 (税込) 

賞味期限：製造日から 6 カ月 

 

 

『塩分ハーフ』 公式ブランドサイト：https://www.hikarimiso.co.jp/enbunhalf/ 

  

 

 

 

 

 

 

 

 
＜お客様お問い合わせ先＞ 

ひかり味噌株式会社 お客様相談室 TEL：03-5940-8850 

 

＜報道関係者お問い合わせ先＞ 

ひかり味噌株式会社 広報室 TEL：03-5940-8848（代） 

ひかり味噌株式会社 PR 事務局 担当：友松、羅、森山、松井 

TEL：03-5572-6062／FAX：03-5572-6065／Mail：hikarimiso@vectorinc.co.jp 


